PIWOmaniaK to miejsce, w ktérym przyblizamy smakoszom bogaty w doznania swiat piw. Stawiamy nie tylko na popularne w Polsce lagery,
ale takze na znakomite w smaku piwa goérnej fermentacji (ale), w licznych wariantach styléw. Wiele z nich to piwa nieobecne dotad szeroko na
rodzimym rynku, a poszukiwane przez koneseréw. Zapoznanie sie z nimi polecamy kazdemu, szczegdlnie tym, ktérzy jeszcze nie prébowali
piw z réznych stylow.

Style piwne

Podstawowy podziat piw przeprowadzony zostat ze wzgledu na warunki, w jakich piwo fermentowato, w zaleznosci od uzycia w tym procesie
mikroorganizméw (szczepdw drozdzy), piwa dzielimy na trzy podstawowe typy: piwa dolnej fermentacji, piwa gérnej fermentacji oraz piwa
w stylu kombinowanym, do fermentacji ktérych uzyto drozdzy obu typdw, czy to facznie, czy sekwencyjnie, lub tez celowo dopuszczono do
udziatu w tym procesie inne drozdze lub bakterie.

Piwa gornej fermentacji (ale)

ALE

Tradycyjnie nazwg ,ale” nazywano na Wyspach Brytyjskich sfermentowane napoje stodowe otrzymywane bez dodatku chmielu. Po tym gdy
na poczatku XVI w. chmiel trafit do Wielkiej Brytanii, piwa zaprawiane chmielem zaczeto nazywac ,beer”. Wkrétce piwa z dodatkiem chmielu
zyskaly taka popularnos¢, ze tradycyjne ale catkowicie zniknefo. Po stu latach — w XIX wielu, nazwa ,ale” ochrzczono portery i stouty dla
odréznienia od innych piw. | tak zostato do dzis, kiedy to terminem,ale” okreslane sa tradycyjne gatunki brytyjskie, a w szerokim znaczeniu piwa
gornej fermentacji, natomiast nazwa,beer” obejmuje wszystkie inne piwa i napoje z jeczmienia. Tradycyjne ale jest prawie bez piany, ma niska
zawartos¢ alkoholu i wystepuje w kilku odmianach, stad moze by¢ bursztynowe, jasne lub ciemne o smaku od bardzo gorzkiego do stodkiego.

Pale ale (Special Bitter, English Pale Ale)

Nazwy pale ale oraz bitter stosowane sg wymiennie, gdyz w Wielkiej Brytanii nie obowigzuja Sciste reguty, przy zastosowaniu ktérych browary
miatyby nazywac swoje piwa. Tradycyjnie bitter byt piwem beczkowym, natomiast ale butelkowym.

Styl pale ale obejmuje szeroka grupe piw gérnej fermentacji, ktérg charakteryzuje wzglednie jasna, bursztynowa barwa trunku (ang. pale
- blady). Pierwsze piwo pale uwarzono w angielskim miescie Burton-on-Trent, gdzie na poczatku XIX w. do wyrobu piwa uzywano jasnego
stodu oraz twardej, bogatej w mineraty wody. Pale ale charakteryzuje sie na poczatku czysta stodowg petnig smakowa, w dalszej kolejnosci
owocowymi akcentami, a na korcu wyrazng i zalegajaca chmielowg gorycza (stad druga nazwa tego piwa - ang. bitter — gorzki), wzmacniang
siarczanami zawartymi w twardej wodzie. W odréznieniu od lageréw pale ale zawiera niewiele dwutlenku wegla, co dodatkowo uwydatnia
goryczke (25-45 IBU). W wyniku chmielenia na zimno w tankach lezakowych, piwo to ma takze tatwo wyczuwalny, chmielowy, aromatyczny
bukiet. Styl ten cechuje zawartos¢ ekstraktu na poziomie 11-13,5% wag. oraz alkoholu 4,8-5,5% obj.

Przyktadowe marki: Whitbread Pale Ale, Bass Pale Ale, Primator English Pale Ale, Fuller’s London Pride, Old Speckled Hen, Monty Python’s Holy
Grail Ale, Samuel Adams Pale Ale, Abbot Ale, WychCraft.

India Pale Ale (IPA)

IPA to mocniejsza odmiana pale ale (mimo to o jasniejszej, ztotej barwie) o jeszcze wyrazniejszej goryczce i wiekszej zawartosci alkoholu
(5,5-7% obj.), ktére miaty petnic role konserwantéw, zabezpieczajgcych piwo przed psuciem sie w dtugiej drodze do Indii. Piwo to powstato
bowiem dla pragnacych orzezwienia w upale Brytyjczykdw, przebywajacych w XVII stuleciu w Indiach (m.in. dla zotnierzy wojsk kolonialnych).
Wczesniej bywato, ze piwa w drodze morskiej do Indii psuty sie, szczegdlnie, gdy na oceanie w poblizu Przylagdka Nadziei brak pomysinych
wiatréw spowalniatjego transport. Wynalazek IPA, ktérego aromat okreslany jest takze jako,efekt ndg marynarza”zawdzieczamy londyriskiemu
piwowarowi Georgowi Hodgsonowi. Dzi$ styl ten przezywa intensywne odrodzenie za sprawa mikrobrowardw z USA, ktére wrecz rywalizuja
w uwarzeniu piwa o jak najwiekszej liczbie IBU (Miedzynarodowych Jednostek Goryczy). Takze w Polsce, w rzemiedlniczych browarach,
powstaja te ciezko chmielone piwa (ok. 80 IBU), ktére znajdujg liczna grupe zwolennikdéw.

Przyktadowe marki: Sierra Nevada Celebration Ale, Harpoon IPA, Ballantine’s Old IPA, AleBrowar Rowing Jack, Greene King IPA, Charles Wells
Eagle IPA.

Amerykanskie jasne ale (American Pale Ale, APA)

Amerykanska adaptacja angielskiego Pale Ale, ktérej charakterystyczny aromat wynika z chmielenia na zimno albo dodania na koniec
warzenia chmieli odmian amerykanskich. Piwo to powstaje w oparciu o lokalne surowce (chmiele, stody, drozdze i wode). Przewaznie posiada
jasniejszy kolor, czystsza fermentacje i zawiera mniej smakéw i zapachdéw karmelowych niz jego angielski odpowiednik.

Przyktadowe marki: Sierra Nevada Pale Ale, Stone Pale Ale, Great Lakes Burning River Pale Ale, Bear Republic XP Pale Ale, Full Sail Pale Ale,
Firestone Pale Ale, Left Hand Brewing Jackman'’s Pale Ale.

American India Pale Ale (AIPA)

Amerykanska wersja historycznego angielskiego stylu India Pale Ale, uwarzona przy uzyciu amerykanskich surowcéw, w tym mocno
aromatycznych chmieli nadajacych piwu wyrazng goryczke (40-70 IBU). W poréwnaniu z tradycyjnym IPA AIPA posiada jeszcze mniej
wyczuwalny aromat stodowy. Kolorystyka AIPA jest od $rednio ztotej do $rednio czerwonawo-miedzianej; niektére wersje moga miec
pomaranczowaty odcien. AIPA jest zwykle klarowne, chociaz wersje niefiltrowane, chmielone na zimno moga by¢ delikatnie mgliste. Piwo to
posiada przyzwoitg piane o ztamanym biatym (zéttawym lub szarawym) kolorze, ktéra jest trwata.

Przyktadowe marki: Samuel Adams Latitude 48 IPA, Atak Chmielu, AleSmith IPA, Russian River Blind Pig IPA, Victory Hop Devil, Dogfish Head
60 Minute IPA, Founder’s Centennial IPA, Anchor Liberty Ale.

Double / Imperial India Pale Ale

Popularne na rynku piwnym w USA podwdjne IPA to IPA z podwdjnym chmielem, podwdjnym alkoholem, podwéjnym stodem, a co za tym
idzie wzmocnionym dziataniem. Uwarzone po raz pierwszy w Blind Pig Brewery w 1994 r. wytwarza sie z ogromnych ilosci chmielu, ktéry
w tym stylu piwa zdecydowanie dominuje i w zapachu u w smaku nad innymi sktadnikami.

Przyktadowe marki: Great Divide Titan IPA, Bear Republic Racer 5 IPA, Victory Hop Devil, Avery IPA, Anderson Valley Hop Ottin, Dogfish Head
60 Minute IPA.



White IPA

White IPA to rzadki styl powstaty jako pofgczenie belgijskiego piwa pszenicznego gérnej fermentacji (Witbier) oraz klasycznego IPA. Rezultatem
tej kombinacji jest orzezwiajgce piwo o cytrusowym zapachu i intensywnej goryczce, ktéra nierzadko uzupetniajg nuty przypraw np. kolendry.
Przyktadowe marki: Dwa smoki, Deschutes Chainbreaker White IPA, Anchorage Galaxy White IPA.

Polish India Pale Ale (PIPA)

Maja swoje IPA Amerykanie (AIPA), a od niedawna majg i Polacy. PIPA to nie tylko IPA produkowana w Polsce, ale piwo w tym stylu opracowane
w oparciu o wytgcznie rodzime sktadniki, w tym znakomite polskie odmiany aromatycznego chmielu, ktéry juz w zapachu wyposaza to piwo
w charakterystyczng dla siebie stodowos¢ i watte nuty chmielowe. Typowo chmielowe akcenty sg za to obecne w smaku, szczegélnie na
wykonczeniu.

Przyktadowe marki: Mis PIPA, Kormoran PLON, Olimp Prometeusz.

Bitter

Smak tego stosunkowo cienkiego piwa jest zdominowany przez chmiel, a wspomniana nizsza tresciwosc sprawia, ze bitter wydaje sie bardziej
gorzki (20-35 IBU) niz pale ale. Bitter, piwo o miedziano-ziotej barwie, to klasyka brytyjskiego pubu. Tradycyjnie towarzyszyt on pijgcemu
w trakcie wielogodzinnej, wieczornej konwersacji, stad zalicza sie go do sesyjnych, ktére przez dtugi czas nie tracg swoich mozliwosci.
Interesujacy w smaku zawiera niewiele alkoholu (3,5-4,2% obj.), a jego ekstrakt zawiera sie w przedziale 8,5-10,5% wag.

Przyktadowe marki: Fuller’s Chiswick Bitter, Adnams Southwold Bitter, Yound's Bitter.

Premium / Extra Special Bitter (ESB)

ESB jest piwem bardziej tresciwym niz bitter, o wiekszej zawartosci alkoholu (4,5-5,5% obj.). Piwo to posiada miedziang barwe, wyrazniejszy
stodowy charakter, a nawet karmelowa stodycz, ktdrej towarzyszy srednia, a nawet wysoka goryczka (30-55 IBU). Ekstrakt w przypadku ESB
funkcjonuje na poziomie 12-15% wag.

Przyktadowe marki: Fullers ESB, Adnams Broadside, Shepherd Neame Bishop's Finger, Young’s Ram Rod, Shepherd Neame Spitfire, Marston’s
Pedigree, Black Sheep Ale, Morland Old Speckled Hen, Bateman'’s XXXB, Gale’s Hordean Special Bitter (HSB).

Brown ale

Brown ale stanowito niegdys chleb powszedni brytyjskich browaréw, spozywany przez pracownikéw fizycznych z okregdw goérniczych Anglii
i Walii. Piwa w stylu brown s stodkimi ciemnobrazowymi napojami (barwa od bursztynowej do ciemnego brazu) o niskiej zawartosci alkoholu,
niewielkiej goryczy (15-25 IBU), w smaku z nutami orzechowymi. Zawartos¢ ekstraktu na poziomie 10-12,5% wag. Te wytrawne i jasniejsze na
poétnocy Wielkiej Brytanii piwa sg stodsze i ciemniejsze na potudniu, a w USA zazwyczaj takze mocniej chmielone.

Przyktadowe marki: Newcastle Brown Ale, Manns Original Brown Ale, Sierra Nevada Brown Ale, Double Maxim and Samuel Smith’s Nut Brown
Ale, Sam Adams Brown Ale, Brooklyn Brown Ale.

Mild ale

Podobne do brown ale, ale nieco mniej tresciwe, stabsze (2,5-3,5% obj. alkoholu), mniej stodkie i niskochmielone, o nieznacznej goryczy (10-
20 IBU), mogty by¢ bez przeszkdd spozywane przez brytyjskich robotnikéw. Stodsze i jasniejsze niz porter posiadaja barwe od bursztynu do
ciemnego brazu i ekstrakt 7,5-9,5% wag.

Przyktadowe marki: Fuller's Hock, Highgate Mild, Sarah Hughes Dark Ruby Mild.

Szkockie ale (Scottish ale, Scotch ale)

Wysoko stodowe (bardziej niz angielskie odpowiedniki), z akcentem dymu i wedzenia (stéd suszony dymem torfowym), o mocy miedzy 7
a 11% obj. alkoholu, poddane dtugiemu gotowaniu z niewielka iloscig chmielu lub nawet bez chmielu, mniej odfermentowane, ciemniejsze,
mniej owocowe (dzieki fermentacji w nizszych temperaturach) i mniej gorzkie od angielskich ale.

Przyktadowe marki: Wee Heavy Scotch Style Ale, Robert The Bruce Scottish Ale, Belhaven Scottish Ale, Hibernator, St. Andrew’s Ale, Twisted Kilt
Scotch Ale, Caledonian 80, McEwan's Export, Tartan Ale.

Golden / Blonde ale

Wynalazek brytyjskich piwowaréw lat 80., stanowiacy ogniwo faczace ale i lagery, blond ale jest piwem bogatym w stéd biszkoptowy
z umiarkowanga zawartoscig chmielu i moca alkoholu przekraczajacg nieznacznie 5% objetosci.

Przyktadowe marki: Roarning Meg, Rogue Oregon Golden Ale, Widmer Blonde Ale, Fuller’'s Summer Ale, Hollywood Blonde, Redhook Blonde.

Barley wine / Strong ale

Barley wine, czyli wino jeczmienne, jest wynalazkiem XVIlI-wiecznym. W tym czasie miedzy Anglig i Francjg toczyly sie nieustanne walki,
a w wyniku militarnego napiecia w Anglii zabroniono spozywania napoju wroga — wina. Aby wypetni¢ powstatg luke, zaczeto produkowa¢
mocne ale (8-12% obyj. alkoholu) w bursztynowym lub miedzianogranatowym kolorze. Petne, stodowe w smaku wino jeczmienne, dojrzewajace
wraz z uptywem czasu, byto mocno chmielone (35-70 IBU), by zbalansowac stodycz i posiadato bogaty aromat (gtéwnie stodowy i karmelowy)
oraz intensywny i kompleksowy smak (w przedziale od chlebowego i ciasteczkowego przez orzechowy, mocno tostowy, ciemnego karmelu,
toffi i/albo melasy). Najczesciej piwo to jest dlugo lezakowane przed sprzedaza, stad ma charakter sezonowy, przygotowywane do spozycia
zima albo podczas wakacji.

Przyktadowe marki: Thomas Hardy's Ale, Burton Bridge Thomas Sykes Old Ale, JW. Lee’s Vintage Harvest Ale, Robinson’s Old Tom, Fuller’s
Golden Pride, Young’s Old Nick, Whitbread Gold Label, Nils Oscar Barley Wine.

Old ale

Tradycyjny, rozgrzewajacy angielski styl piwa, zacierane w wyzszych temperaturach niz strong ale, by zmniejszy¢ odfermentowanie, pdzniej
dojrzewajace w browarze po burzliwej fermentacji, przewaznie ma charakter dojrzewajacych piw. Jest to ale o duzej mocy alkoholowej
(zwykle 6-9% obj., ale niektdrzy reprezentanci stylu majg nawet 11,7%), ale przewaznie nie tak mocne i bogate jak barley wine. Old ale posiada
stodowo stodki aromat wraz z owocowymi estrami i sredni lub mocny smak stodowy z nutkami orzechowymi, karmelowymi i melasowymi.
Moc alkoholowa jest ewidentna, ale nie przytfaczajaca. Niektore old ale, dojrzewajgce w beczkach, moga mie¢ mleczny charakter, pochodzacy
od obecnych tam szczatkowych drozdzy.



Przyktadowe marki: Fuller’s Gale’s Old Prize Ale, O’Hanlon’s Thomas Hardy'’s Ale, Fuller’s 1845, Greene King Olde Suffolk Ale, Gale’s Prize Old Ale,
Burton Bridge Olde Expensive, Marston Owd Roger.

Winter warmer

Winter warmer sa nowoczesnymi odmianami stylu old ale, bardziej stodowymi, o petnej tresciwosci. Czesto sg to ciemniejsze piwa, ktére moga
by¢ specjalnymi piwami sezonowymi oferowanymi przez browary.

Przyktadowe marki: Samuel Adams Old Fezziwig Ale, Samuel Smith’s Winter Welcome Ale, Redhook Winterhook, Great Lakes Christmas Ale,
Harpoon Winter Warmer, Brrr, Highland Cold Mountain Winter Ale, Saint Arnold Christmas Ale.

Piwo dojrzewajace w beczce / drewnie (Wood-aged)

Piwo byto tradycyjnie przechowywane w drewnianych beczkach przez piwowaréw angielskich, ale dopiero stosunkowo niedawno powstata
technologia piwa dojrzewajacego w drewnianej beczce. Do celu tego uzywa sie beczki stuzace wczesniej do przechowywania starej sherry,
whisky, bourbona, porto czy win uzyskujagc w procesie maturacji nowe walory smakowe piwa. Praktyka ta jest szczegdlnie popularna
w mikrobrowarach amerykanskich, skandynawskich i brytyjskich. Parametry tego piwa jak: barwa, aromat i smak zalezag w duzej mierze od
uzytego piwa bazowego, stad nie da sie ich precyzyjnie opisac.

Przyktadowe marki: Verhaege Duchesse de Bourgogne, Lagavulin Whisky or Calvados Casks, Bush Prestige, Petrus Aged Pale, Le Coq Imperial
Extra Double Stout, Harviestoun Old Engine Oil Special Reserve.

Vintage ale

Vintage ale to specjalnie warzone piwa, ktére na podobienstwo zacnych win, porto lub koniaku, majg lezakowac¢ w piwnicy (nawet do 10
lat!), dojrzewajac w butelce, nabierajac ztozonosci i podnoszac swojg wartosé. Te niezwykle rzadkie i wyszukane wytwory sztuki browarniczej,
odznaczaja sie wysoka zawartoscig alkoholu (powyzej 7-8% obj.), co pozwala unikna¢ niepozadanych proceséw jak oksydacja, psucie sie
w wyniku dziatalnosci promieni stonecznych, czy bakterii. Dlatego do lezakowania jako vintage ale, warzy sie zwykle mocne piwa w stylach:
barley wine, old ale, szkockie ale oraz stout i porter. Jako baza na vintage ale dobrze sprawdzajg sie tez piwa mocno chmielone, gdyz chmiel jest
rowniez znakomitym konserwantem. Chmiel tagodzi takze cierpko$¢ vintage ales. Piwa w tym stylu nie sg stabilizowane w wyniku pasteryzacji
czy filtracji, ale sa kondycjonowane z dodatkiem drozdzy w butelce, gdzie z uptywem czasu postepuje proces fermentacji. Z czasem piwo staje
sie chudsze (drozdze spozywajg zawarty w nim cukier), wytrawniejsze i $wiezsze oraz moze nabiera¢ owocowych nut.

Przyktadowe marki: Anchor Christmas Ale, Brooklyn Brewery Black Chocolate Stout, Carnegie Porter, Harviestown Ola Dubh, Sierra Nevada
Celebration Ale, Coopers Extra Strong Vintage Ale, Fuller’s Brewers Reserve.

PORTER (BROWN PORTER)

Zrodzone w XVII w. na Wyspach Brytyjskich piwo, uwarzone po raz pierwszy w Londynie z mieszanki trzech styléw (mocnego, pale i mild ale),
podobno na zyczenie klientéw puboéw, chcacych potaczyc walory tych piw, szybko zyskato duza popularnos$é wsréd klasy robotniczej, stajac
sie jednym z najistotniejszych w historii piwa. Mocne i geste piwo posiadato bowiem dodatkowy atut w postaci niskiej ceny. Dzieki rewolucji
przemystowej, brytyjski porter wraz z innymi towarami eksportowymi z imperium, szybko rozprzestrzenit sie w Europie i Ameryce Pétnocnej
(w jez. ang. stowo,porter” oznacza tragarza). Jednak na przetomie XIX i XX stulecia (takze na skutek restrykcji odnosnie palenia stodu w okresie
| wojny Swiatowej) stracit popularno$¢ na rzecz stabszych piw. Po kilkudziesiecioletniej przerwie porter odzyt w USA i Wielkiej Brytanii stajac
sie jednak piwem Izejszym (3,8-6,5% alkoholu) niz pierwowzér, o zawartosci ekstraktu 10-11% wag., miekkim i zaokraglonym na podniebieniu,
zacieranym z dodatkami stodu karmelowego (kiedys do jego warzenia uzywano stodu brazowego, a potem jasnego ale z dodatkiem stodow:
brazowego, czekoladowego i barwigcego) i ptatkdw kukurydzianych oraz cukru (londyriskie odmiany posiadajg dodatek melasy z trzciny
cukrowej).

Przyktadowe marki: Young's London Porter, Whitbread Porter, Fuller's London Porter, Samuel Smith Taddy Porter, Burton Bridge Burton Porter,
St. Peters Old-Style Porter, Shepherd Neame Original Porter, Flag Porter.

Robust porter

Szeroki, otwarty na interpretacje browardw styl piwa, moze by¢ odrézniany od stouta po braku mocnego charakteru palonego jeczmienia. Od
brown portera rézni sie tym, ze zawiera nuty palonego zboza i stodu barwigcego oraz tym, ze moze by¢ mocniejszy alkoholowo (4,8 - 6,5%
obj.), co sugeruje juz jego nazwa ,robust” [rou'bast], 0znaczajaca,solidne, krzepkie” piwo. Intensywnos$¢ charakteru stodowego i nut palonych
porter moze, ale nie musi mie¢ mocnego chmielowego charakteru.

Przyktadowe marki: Great Lakes Edmund Fitzgerald Porter, Meantime London Porter, Anchor Porter, Sierra Nevada Porter, Deschutes Black
Butte Porter, Rogue Mocha Porter, Bell’s Porter.

Porter amerykanski

Wspotczesne piwa w tym stylu, szczegdlnie popularne wsréd piwowaréw domowych i w mikrobrowarach, sg tezsze nizich brytyjski pierwowzor,
a jego parametry lokuja sie w gornych granicach tego stylu. Warzone w oparciu o jasny stéd ale oraz stody karmelowy, czekoladowy i barwigcy,
porter amerykanski bywa subtelnie aromatyzowany anyzem, cynamonem, imbirem, mieta, lukrecja, kakao, kawa, pomararcza, orzechami
laskowymi, a nawet czarnym pieprzem i chili.

Przyktadowe marki: Samuel Adams Holiday Porter, Walker’s Reserve - Porter, Troegs Dead Reckoning Porter, Founders Porter.

STOUT

Poczatkowo wersje brytyjskiego porteru, ktéra zawierata wieksze stezenie ekstraktu i alkoholu nazywano stout porter (od archaicznego ang.
stout — mocny). Gdy okoto 1820 r. bragzowy stéd stuzacy do produkcji porteru zastgpiono (ze wzgleddw oszczednosciowych) m.in. stodem
jasnym, stout stat sie odrebnym stylem popularnym szczegélnie w Irlandii. Petniejszy, ciemniejszy i wytrawniejszy od porteru, a takze
mocniejszy od coraz stabszych w koricu XIX w. piw (na co wplyw miafa polityka fiskalna panstwa i idace za nig oszczednosci browaréw),
szybko zyskat zwolennikdw, stajac sie synonimem dublinskiej marki zatozonej w 1759 r. przez Artura Guinness'a. Podczas gdy w Anglii porter
stawat sie piwem lekkim, w Irlandii powstata tamtejsza wersja stoutu, warzona nie z ciemnego stodu, jak w Londynie, ale z niestodowanego,
prazonego jeczmienia, co sprawiato, ze piwo to bylo bardziej cierpkie, gryzace i gestsze. | to wiasnie ta wersja, z pomocg misjonarskiej
gorliwosci irlandzkiej diaspory, stafa sie z czasem wzorem staoutu.



Dry stout

Dry stout to styl zaproponowany przez browar Guinnessa. Jest to synonim bogatego smakowo, ciemnego, nieprzezroczystego piwa, ktére
wyewoluowato wprost z porteru. Dry stout charakteryzuje niska do $redniej tresciwos¢ (ekstrakt w przedziale 9-12,5% wag.) oraz goryczka
pochodzaca zaréwno od palonego ziarna, jak i z mocnego chmielenia (25-40 IBU). Guinnessa cechuje ztozono$¢ smakowa, takze dlatego, ze
jest on dodatkowo zakwaszany brzeczka osobno poddana fermentacji mlekowej. Z kolei, aby otrzymac wybitng i bardzo trwatg piane browar
z Dublina stosuje do wypychania piwa z beczki mieszanke gazowa - dwutlenku wegla i azotu. Zawartosc¢ alkoholu w piwie dry stout okresla
sie w przedziale 3-5,5% obj.).

Przyktadowe marki: Guinness Extra Stout, Murphy’s Irish Stout, Beamish Genuine Stout.

Foreign (extra) stout

Podobnie jak IPA piwo to powstato z myslg o eksporcie do tropikéw imperium brytyjskiego, stad aby je lepiej zakonserwowa¢ warzono je
z dodatkowym udziatem stodu i chmielu, tworzac w ten sposéb mocniejszg (5-7,5% obj. alkoholu), co najmniej Srednio tresciwa (13-18% wag.)
wersje stoutu. To czarne w barwie piwo, obok nut karmelowych, pochodzacych ze stodu, posiada wyczuwalng w smaku kwaskowatos¢.
Przyktadowe marki: Guinness Foreign Extra Stout, Dragon Stout.

Russian imperial stout

Nazwa tego stoutu nie jest mylaca. Byto to piwo warzone na eksport do krajéw nadbattyckich, w tym Rosji, poczatkowo jeszcze jako najtezszy
porter. Podobno byto to ulubione piwo carycy Katarzyny Il. Mimo sporej mocy (alkohol 7-10% obj.) podawano je takze jako pozywke dla
rekonwalescentéw rosyjskich lazaretéw. Bardzo mocno chmielone (90 IBU), wyrdzniato sie dtugg trwatoscia, co pozwalato na dotarcie z tym
produktem do odlegtych zakatkéw carskiego imperium. Dzi$ dzieki tej cesze trafia w gusta wielbicieli wysokochmielonych ale z USA, gdzie
w tym stylu warzy sie wiele piwnych marek. Russian imperial stout jest takze pierwowzorem porteru battyckiego. Ciemny czerwonobrazowy,
nawet ciemnoczarny rosyjski imperialny stout to tresciwe (ekstrakt 18-23% wag.), bogate w walory stodowe piwo, w ktorym obecny jest bukiet
chmielowy i estry owocéw (porzeczki, rodzynki). Obecno$¢ nut zywicznych i dymnych (takze kawowych), pochodzacych z palonego ziarna,
fagodzi ewidentna egzystencje alkoholu.

Przyktadowe marki: Courage’s Imperial Stout, Samuel Smith’s Imperial Stout, Stone Imperial Stout, Scotch Irish Tsarina Katarina Imperial Stout,
North Coast Old Rasputin Imperial Stout, Thirsty Dog Siberian Night, Avery The Czar.

Stout owsiany (Oatmeal stout)

Stodki stout z dodatkiem ptatkdéw owsianych do $ruty jeczmiennej, wzbogacajacych piwo o delikatniejsza, orzechowa tres¢ i nadajgcych mu
jedwabista gtadkos¢, oleistos¢ oraz naturalnie zwiekszajacy jego tresciwos¢ (ekstrakt 9,5-14% wag.). Bogaty w smaku, stabiej chmielony (15-20
IBU), jest pozbawiony charakterystycznej szczegdlnie dla dry stoutu kwaskowatosci. To piwo o niewielkiej zawartosci alkoholu (3-6% obj.) byto
juz na pograniczu wyginiecia, ale dzieki niekomercyjnym produkcjom, powoli wraca do task.

Przyktadowe marki: Young’s Oatmeal Stout, Troegs Oatmeal Stout, New Holland The Poet, Goose Island Oatmeal Stout.

Mleczny / stodki stout (Milk stout, Cream stout)

Stout z dodatkiem laktozy, czyli cukru zawartego w mleku. Wktad z laktozy sprawia, ze drozdze nie sg zdolne sfermentowac tego cukru,
w rezultacie otrzymywane piwo jest geste (ekstrakt od 11 do 14% wag.), stodkawe, kaloryczne, ubogie w alkohol (3-4,5% obj.) i ze zréwnowazong
gorycza. Ponad pét wieku temu te angielska specjalnos¢ medycy polecali karmigcym matkom w celu wzmozenia laktacji, mimo tego, ze
w 1946 r. rzad Wielkiej Brytanii zabronit uzywania w nazwie tego piwa stowa,milk” sugerujagcego dodatek mleka. Niegdys milk stout byt takze
popularny wsrdd rekonwalescentéw. Jest to takze ciekawa propozycja dla tasuchdw.

Przyktadowe marki: Mackeson Stout, Pinta Sweet Cow, Samuel Adams Cream Stout.

Stout czekoladowy (Chocolate stout, Coffee stout)

Stoutami czekoladowymi nazywane sg przewaznie rézne stouty, ktérych wspoélng cecha jest wyrazna i zamierzona czekoladowa nuta w smaku.
Warzone z dodatkowa iloscig stodu, a czasem z kawatkami prawdziwej czekolady, co przektada sie na jego kakaowa, kawowa (coffee stout) i/
lub czekoladowa specyfike. W rezultacie otrzymuje sie umiarkowane ale.

Przyktadowe marki: Young's Double Chocolate Stout, Rogue Chocolate Stout.

Stout ostrygowy (Oyster stout)

Z racji tego, ze w kuchni anglosaskiej jedzenie ostryg taczono ze spozywaniem stoutu, piwowarzy stworzyli wariant tego piwa z dodatkiem
ekstraktu z matzy, ktéry nadat piwu gtadkos¢ i posmak soli morskiej. Obecnie w wielu przypadkach jest to juz tylko chwyt marketingowy
w nazwach niektdrych piw - np. Marston’s Oyster Stout.

BELGIJSKIE ALE (BELGIAN ALE)

Belgijskie piwa gérnej fermentaciji (ale) charakteryzuja sie niezwykta réznorodnoscig smakéw i mimo ze mamy do czynienia ze stosunkowo
niewielkim krajem, mozemy méwic o jednej z najwiekszych na Swiecie palecie oryginalnych, piwnych smakdéw (szczegdlnie, ze do jej barw
nalezy doliczy¢ piwa fermentacji spontanicznej). Belgijskie pale ale nawiazuja barwa, ekstraktem i zawartoscia alkoholu do angielskich piw
tego stylu. Sa jednak bardziej aromatyczne (korzenne), co jest pochodng uzywanych do ich wytworzenia stodéw i drozdzy. Belgijskie ale
ma barwe od zlotej do miedzianej, ekstrakt w przedziale 11-13,5% wag., objetos¢ alkoholu w zakresie 4,5-5,5% oraz raczej niskg zawartos¢
dwutlenku wegla.

Przyktadowe marki: Corsendonk Tempelier, Deugniet, Grimbergen Blonde, Maredsous 6 Blond, Palm Speciale.

Oud bruin (Flanders brown, Brown ale)

Piwo rodem z zachodniej Flandrii (warzone tradycyjnie w okolicach miasta Oudenaarde) o stodko-kwasnym charakterze. Stodkos¢ uzyskiwana
jest poprzez dodanie cukru przed pasteryzacja i dtugie gotowanie licznych stodéw, a kwaskowatos¢ wynikiem fermentacji z udziatem wielu
szczepow drozdzy na raz. Dodatkowa fermentacja, podczas ktdrej oud bruin nabiera kompleksowosci, odbywa sie juz w butelce. Jak wynika
z przektadu flanmandzkiej nazwy tego stylu ,stare brazowe” jest piwem o barwie od ciemnej miedzi do brazu. Oud bruin to spotkanie ze
stodycza, gtadkoscia, cierpkoscia i odswiezeniem. Ten pozbawiony chmielu (goryczka raczej niska, w przedziale 15-25 IBU), ztozony smak
piwa, jest wynikiem uzywania do warzenia lokalnej wody, ktéra jest uboga w séd, zas bogata w dwuweglan sodu. Belgijska odmiana brown
ale zawiera 4-6,5% obj. alkoholu, przy ekstrakcie rzedu 11,5-13%.

Przyktadowe marki: Liefmans Goudenband, Petrus Oud Bruin, Hertog Jan Oud Bruin.



Piwo czerwone (Red ale)

Czerwone ale, podobnie jak brazowe (oud bruin), wywodzi sie z Flandrii i jest rozpowszechnione w Belgii i pétnocnej Francji. Nazwa piwa
odnosi sie do jego czerwonej barwy, bedacej wynikiem uzycia stodéw specjalnych (niekarmelizowanych), a takze minimum péttorarocznej
(1) fermentacji piwa w wielkich debowych kadziach, w ktérych operuje az kilkanascie réznych szczepéw drozdzy. Efektem tego niezwyktego
procesu jest cierpkie, kwasne piwo o lekkiej do sredniej tresciwosci (zawartos¢ ekstraktu: 13-14% wag.), o standardowej mocy 5,5-6% obj.
alkoholu, ktére jest niebywale orzezwiajace.

Przyktadowe marki: Rodenbach Grand Cru, Bacchus Frambozenbier, Bourgogne des Flandres Biere Brune.

Belgian strong golden ale

Mocne, a jednak jasnoztote piwa, ktorg to barwe, jak tez stosunkowo niska tresciwosc, uzyskano stosujac bardzo jasny stod i cukier. Wszystko
po to by méc konkurowac z modnym pilznerem. Kondycjonowane na zimno jak lagery, strong golden ale sg nasycone dwutlenkiem wegla.
Sa to piwa bogate smakowo, z wyczuwalnymi nutami owocowymi, ktére komponuja sie z aromatycznym chmielem i alkoholem, ktérego
zawartos¢ ksztattuje sie w granicach 6,5-8% obj. (przy zawartosci ekstraktu: 15-18% wag.). Za przyktadem marki Duvel z browaru Moortgat,
nazwy piw z tego stylu chetnie nawiagzuja do diabta.

Przyktadowe marki: Duvel, Lucifer, Satan Red, Delirium Tremens, Pauwel Kwak, Judas.

Piwa farmerskie / gospodarskie (Saison / Biére de garde)

Saisons (w pétnocnej Francji — w regionie Pas-de-Calais, skad sie wywodzg, zwane, biére de garde”) stworzone zostaty zmysla o spozyciu latem,
po ciezkim dniu pracy w polu, stad polskie nazwy tego stylu piwa ,farmerskie”i,gospodarskie”. Dawniej, gdy technologia produkgji piwa nie
byfa tak zaawansowana, a warzenie piwa latem stanowito problem, piwa te wytwarzano wiosng, z uzyciem duzych ilosci konserwujacych je
ziét i chmieli (dodatek ziét i przypraw odréznia rézne wersje lokalne, piwa te charakteryzuje posiadanie od 20 do 35 jednostek IBU). Wowczas
piwa te lezakowaty w piwnicach, w beczkach, dzi$ natomiast (przewaznie) dojrzewajg one w butelce. Piwa farmerskie maja cierpki, gorzki
i pikantny charakter oraz mocny posmak owocowy. Ponadto sa orzezwiajgce, mocno nagazowanie i mocno odfermentowanie (85%-95%),
co pomaga uwydatni¢ smaki i wzmacnia odczucia wytrawnego finiszu. Wszystkie piwa z tego stylu maja wyrazna pomarariczowa barwe
i zawierajg nieco wyzszy poziom kwaskowatosci niz inne style belgijskie.

Przyktadowe marki: Saison Dupont Vieille Provision, Saison de Pipaix; Saison Regal; Saison Voisin; Lefebvre Saison 1900; Ellezelloise Saison
2000; Saison Silly; Southampton Saison; New Belgium Saison, Lost Abbey Red Barn Ale; Ommegang Hennepin.

PIWA KLASZTORNE / PIWA TRAPISTOW (ABBEY ALE, TRAPPISTE)

Jest to styl piwny zwigzany z uswiecong tradycjg warzenia piwa w klasztorach belgijskich, gdzie mnisi wytwarzali piwo juz w V wieku. Prawo
$w. Benedykta regulowato konsumpcje piw wsrdd cztonkéw zakondw, co uznawano za zdrowsze niz spozywanie wody, zas handlowa idea
warzenia ztocistego trunku dla oséb swieckich przyszta znacznie pdzniej. Byto to pochodng rewolucji francuskiej, w trakcie ktérej ztupiono
klasztory, takze z kadzi zaciernych, uniemozliwiajgc dalsze warzenie piwa. Poniewaz wiele klasztoréw zostato zniszczonych produkcje
tradycyjnych klasztornych piw przeniesiono do browaréw na zewnatrz, gdzie zajeli sie nig Swieccy browarnicy. Dzi$ piwa trapistéw (zakon
wyloniony z cysterséw, zajmujacy sie tradycyjnie wytwarzaniem piwa i seréw) warzone sg pod nadzorem szesciu klasztoréw belgijskich
z Chimay, Orval, Rochefort, Westmalle, Westvleteren i Achel oraz z holenderskiego Koningshoeven (marka piwna La Trappe). Obok tych
wizji piw realizowanych przez browary pod nadzorem zakonnikéw funkcjonuja tez produkcje browaréw komercyjnych, nie majacych nic
wspolnego z klasztorami, a uzywajacych w nazwach swoich piw (warzonych na klasztorng modte) nazw nieistniejacych lub wrecz fikcyjnych
klasztoréw. Tyle tytutem pochodzenia. Poza tym piwa klasztorne taczy gérna fermentacja, kondycjonowanie w butelkach, duza solidnos¢
i treSciwos¢ oraz uzywanie jako wsadu jasnego stodu. Ze wzgledu na moc piw klasztornych wprowadzone zostato ich rozréznienie na style
dubbel, tripel, quadrupel.

Abbey dubbel (podwéjne)

Jako pierwszy rozréznienie piw pod wzgledem solidnosci wprowadzit klasztor Westmalle. Nazwa, dubbel”w jezyku flamandzkim oznacza piwa
podwdjne i odnosi sie do bogatych, pétpetnych lub petnych w smaku, dosy¢ tresciwych piw o barwie od ciemnobursztynowej do brazowej,
lekko chmielonych, o sporej dozie komponentu stodowego (bazg jest jasny stéd z dodatkiem stodu karmelowego), popartego ztozonym
owocowym smakiem, a takze ujawniajgcymi sie na koricu nutami korzennymi i kwaskowatoscia, pochodzacymi od drozdzy. Te powtérnie
fermentowane w butelce piwa odznaczaja sie umiarkowana zawartoscig alkoholu.

Abbey tripel (potréjne)

Jest to piwo mocniejsze niz dubbel, jednak o jasniejszej od podwdjnego barwie, co ma miejsce ze wzgledu na stosowanie do jego produkgji
wylacznie jasnego stodu i jasnego cukru. Tripel ukrywa swa moc pod pierzyng z puszystej piany. Piwo potréjne jest mocniej chmielone
niz dubbel i dostadzane cukrem. Posiada wyrazny bukiet chmielowy oraz charakterystyczna goryczke. Dla bardziej wyrazistego smaku
refermentuje w butelce.

Abbey quadrupel / Abt (poczwodrne)

Quadrupel czyli piwa poczwdrne, to najmocniejsza kalibrem propozycja w segmencie piw klasztornych. Ich moc oscyluje zwykle w granicach
10% objetosci alkoholu, stad uznaje sie, ze jest to typowy trunek na chtodniejsze wieczory lub jako dodatek do ciezkich potraw. Abt ma
bursztynowy, intensywny kolor i charakterystyczny aromat, a jego subtelna goryczka zbilansowana jest korzennym i owocowym posmakiem.

PIWA PSZENICZNE

Piwa pszeniczne taczy obfita i trwata piana, cierpkawos¢, lekkos¢, kwaskowatosé, posiadanie delikatnych nut smakowych, wieksze niz
przecietne nasycenie dwutlenkiem wegla, co w potaczeniu pozwala im najlepiej ze wszystkich piw gasi¢ pragnienie. Stad pszeniczniaki to
znakomita propozycja na upalne dni. Styl ten charakterystyczny gtéwnie dla Bawarii (piwa takie warzy tam okoto 200 browaréw), znany byt od
zarania dziejéw, mocno popularny w sredniowieczu, dzi$ réwniez cieszy sie estyma wsrdd piwoszy na catym swiecie.

Pszeniczne krysztatowe (Weizenbier, Weissbier, Wei3bier, Kristall, Kristallweizen)

Piwo pszeniczne znane w Bawarii jako ,weizen” (stowo to po niemiecku oznacza pszenice), a w innych landach jako ,weissbier’, to kazde piwo
robione z duzym udziatem stodu pszennego (co najmniej 50% udziatu). Byt to bardzo popularny styl piwa w XV w., ktérego powszechne
wytwarzanie zaowocowato wprowadzeniem w 1516 r. prawa czystosci piwa (Reinheitsgebot), zabraniajagcego (ze wzgledu na zbyt wielkie
zuzycie jeczmienia na potrzeby browaréw) produkgcji piw ze stodu pszenicznego poza Bawarig. Weizen sg fermentowane specjalnymi



szczepami drozdzy gérnej fermentacji, a unikatowa odmiana pszenicy, nadaje piwu gozdzikowy i bananowy charakter. Piwa te sg w wiekszosci
lekkie (zawartos¢ alkoholu 4,5-5,5% obj.), takze lekko chmielone (8-15 IBU). Gteboko filtrowane, klarowne, jasnostomkowe lub ciemnozétte
weissbier, nazywane kristall’, s3 pozbawione osadu z drozdzy, jak tez znacznej ilosci biatek. Zawartos¢ ekstraktu piw tego stylu ustalona jest
na poziomie 11-14% wag.

Przyktadowe marki: Paulaner Weissbier Kristallklar, Erdinger Kristall-Weizen, Schneider Weisse Weizenhell, Hacker-Pschorr Weisse, Ayinger
Brau Weisse, Ettaler Weissbier Hell, Andechser Weissbier Hefetriib, Kapuziner Weissbier.

Hefe-weizen

Odmiana stylu weizen réznigca sie od odfiltrowanego kristall tym, ze zawiera dodatkowo osad z drozdzy (niem. Hefe — drozdze). Ich obecnos¢
nie wptywa na smak piwa, za to dodaje mu witamin z grupy B. Te metne piwa sg kondycjonowane w butelce (zwykle innymi szczepami
drozdzy, bywa ze dolnej fermentacji), w ktérej osad drozdzowy osiada na dnie. Piwa te mozna pic¢ zaréwno uprzednio wzburzywszy zawartos¢
butelki, albo unikajac wymieszania zdekantowac trunek znad osadu.

Przyktadowe marki: Franziskaner Hefe Weissbier, Paulaner Hefe Weissbier, Maisel’s Weisse, Weihenstephaner Hefe Weissbier, Schneider Weisse
Weizenhell.

Dunkel weizen

To kompleksowe, nieco mocniejsze (4,5-6% obj. alkoholu), bawarskie piwo pszeniczne, jest jakby ciemng wersja stylu hefe-weizen (brakuje
natomiast ciemnego odpowiednika piw kristall). Co za tym idzie dunkel weizen to piwo niefiltrowane i kondycjonowane w butelkach. Jego
barwa (od gtebokiej miedzi do petnego brazu) jest wynikiem kombinacji ciemniejszej pszenicy i ciemniejszego stodu jeczmiennego. Oprécz
tradycyjnych dla piw pszenicznych nut bananowo-gozdzikowych, w piwie stylu dunkel weizen da sie wyrdézni¢ silnie wyczuwalne nuty
prazone oraz cienie owocowe, orzechowe i czekoladowe. Cierpkos¢ pszenicy i stodkie nuty stodowe czynia to piwo petnym ztozonych smakéw.
Zawartosc ekstraktu piw tego stylu ustalona jest na poziomie 11,5-14% wag., a stopien nachmielenia piwa waha sie w granicach 10-18 IBU.
Przyktadowe marki: Weihenstephaner Hefeweissbier Dunkel, Ayinger Ur-Weisse, Franziskaner Dunkel Hefe-Weisse, Schneider Weisse Orginal,
Hacker-Pschorr Dunkel Weiss, Tucher Dunkles Hefe Weizen, Edelweiss Dunkel Weissbier, Erdinger Weissbier Dunkel, Kapuziner Weissbier
Schwarz.

Weizenbock

Mocne (6,5-7,5% obj. alkoholu) i petniejsze piwo pszeniczne warzone z udziatem 40-60% stodu pszennego, lecz z dbatoscig o to, aby wydoby¢
takze walory stodu jeczmiennego, jak ma to miejsce w przypadku kozlakéw (stad nazwa piwa,weizenbock”). Zabieg ten daje rezultat w postaci
ztozonosci smakow. Stabe chmielenie (10-15 IBU) pozwala poczu¢ charakterystyczny dla pszeniczniakéw bukiet bananowo-gozdzikowy.
Barwa weizenbock jest jasnobursztynowa do brazowej, a ekstrakt piw tego stylu ksztattuje sie na poziomie 16-19% wag.

Przyktadowe marki: Erdinger Pikantus Weizenbock, Schneider Aventinus, Mahr's Der Weisse Bock, AleSmith Weizenbock, Capital Weizen
Doppelbock, Eisenbahn Vigorosa.

Gose
Niemieckie jasne lub ciemne piwo pszeniczne (ekstrakt: ok. 11% wag., alkohol: ok. 4,5% obj.), produkowane tradycyjnie w okolicach miasta
Goslar oraz Lipska. Przyprawiane sola i kolendra. Ma ostry, kwasny smak. Podawane jest w wysokich, waskich, prostych szklankach.

Dinkelbier
Niemieckie piwo gdrnej fermentacji (ekstrakt: 12,5-14,5% wag., alkohol: 4,5-5% obj.), zaliczane do stylu piw pszenicznych, do ktérego produkgji
zamiast pszenicy zwyczajnej wykorzystuje sie orkisz.

Steinweizen

Niemieckie jasne piwo pszeniczne (ekstrakt: 11-12% wag., alkohol: 4,6-5,2% obj.), ktérego proces warzenia odbywa sie w drewnianych
kadziach ogrzewanych za pomocg goracych kamieni. W zasypie dominuje pszenica lub stéd pszeniczny. Piwo charakteryzuje sie posmakiem
toffi lub melasy oraz aromatem palonego drewna.

Berliner Weisse

Szczegdlna odmiana niemieckich pszeniczniakéw, bo warzona tradycyjnie nie w Bawarii, ale w Berlinie i zastrzezona jako nazwa handlowa
dla stotecznych browardéw (co nie przeszkadza warzy¢ piwa w tym stylu kilku browarom z pétnocnych Niemiec). Bardzo lekkie, cierpkie
i odswiezajace piwo, nazwane przez zotnierzy Napoleona ,szampanem poétnocy’, na czes¢ wielkiej snieznobiatej czapy piany, jaka powstaje
po nalaniu tego piwa do smuktego, wysokiego, rozszerzanego ku gdrze pokala. Piane te berlinskie piwa pszeniczne zawdzieczaja duzemu
(do 75%) udziatowi stodu pszenicznego. Cierpkos¢ i kwaskowatos¢ tego piwa niektérzy niwelujg dodatkiem syropu malinowego. Zawartos¢
alkoholu jest tu niewielka (2,8 - 3,8%), jeszcze mniej Berliner Weisse sa chmielone (3-8 IBU).

Przyktadowe marki: Berliner Kindl Weisse, Schultheiss Berliner Weisse, Nodding Head Berliner Weisse, Weihenstephan 1809, Bahnhof Berliner
Style Weisse, Southampton Berliner Weisse.

Witbier / biére blanche

Pochodzace z Hoegaarden - stolicy Brabancji, belgijskie biate piwo, w odréznieniu od swoich niemieckich kuzynéw, juz przy pierwszym tyku
neci nutami cytrusowymi, ktérych w tych drugich brak. Biére blanche jest tez nieco bardziej pikantne niz jego bawarscy bracia. Belgijskich
pszeniczniakéw nie poddaje sie nigdy filtracji, a smak piwa taczy sie czesto z kolendra lub skérka pomaraniczy, czasami z imbirem, a nawet
z aromatycznym pieprzem. Pomaranczowe i cytrusowe efekty smakowe s3 tu jednak przede wszystkim pochodna specjalnych szczepéw
drozdzy. Te lekkie lub $rednio tresciwe piwa (o zawartosci ekstraktu na poziomie 11-12,5% wag.) warzone sg z udziatem nawet 50% pszenicy
niestodowanej (ma ona inny smak, niz pochodzacy od pszenicy stéd, co nadaje piwu charakter zbozowy), stodu jeczmiennego i owsa.
Niewielka zawartosc¢ alkoholu (4,5-5% obj.) sprawia, ze witbier doskonale gasza pragnienie, orzezwiajac w upalne dni.

Przyktadowe marki: Hoegaarden Wit, Blanche de Namur, St. Bernardus Blanche, Brugs Tarwebier (Blanche de Bruges), Wittekerke, Allagash
White, Blanche de Bruxelles, Sterkens White Ale, Bell's Winter White Ale, Victory Whirlwind Witbier.

Piwo grodziskie (Grodzisz, Gratzer bier)
Grodzisz byt jedynym znanym, prawdopodobnie juz od $redniowiecza, w czasach najnowszych czysto polskim gatunkiem piwa gérnej
fermentacji, ktérego receptura i oryginalny sposéb produkcji przetrwat w niemal niezmienionej formie do XX wieku. W latach 1929-1993 piwo



to byto objete ochrona prawna jako wyréb regionalny. Jego wytwarzanie na mocy rozporzadzenia Rady Ministrow zostato ograniczone tylko
do terenu miasta Grodzisk Wielkopolski. W 1993 r. produkcje Grodzisza zaprzestano, po tym jak browar w Grodzisku zostat zamkniety przez
nowego nabywce - koncern Lech Browary Wielkopolski. Dzi$ polskie browary rzemieslnicze rozpoczety produkcje piw nawigzujacych do
grodziskiego. Tyle, ze produkowane w Grodzisku Wielkopolskim pszeniczne piwo warzono ze stodu wedzonego pszenicznego, a obecnie do
jego wytwarzania (w Lublinie i Zawierciu) stosuje sie stdd pszeniczny jasny i stéd wedzony jeczmienny. Do Grodzisza nawigzali tez Czesi (Pivovar
Kocour zVarnsdorfu i Pivovarsky DGm w Pradze), ktérzy uzyli nawet oryginalnych drozdzy namnozonych w Instytucie Technologii Fermentacji
Politechniki tédzkiej. Préby uwarzenia piwa grodziskiego podejmujg takze mate browary w Skandynawii, USA i Kanadzie. Oryginalny
Grodzisz byt piwem pszenicznym, dymionym, jasnym, lekkim, gérnej fermentacji, refermentowanym, o wysokim nasyceniu dwutlenkiem
wegla, klarownym z osadem drozdzowym na dnie butelki. Piwo to cechowato sie lekkg goryczka chmielowg i charakterystycznym aromatem
wedzonego stodu. Zawierato od 2,5% do 5% alkoholu.

ALT

Alt to poétciemne piwo gérnej fermentacji, zacierane ze stodu jeczmiennego o mocniejszym chmielowym posmaku (zazwyczaj bardziej
chmielone niz niemieckie lagery) i ciemnobursztynowym kolorze niczym old ale. Warzone tradycyjnie w okolicach Dusseldorfu
(Dolna Nadrenia), zanim pojawity sie lagery dolnej fermentacji, stad nazwa stylu ,alt’, co w niemieckim oznacza ,stare’, a wiec
piwo z dtuga historig, co z kolei wskazuje na zwiazek tego stylu z angielskimi i belgijskimi ale. Lezakowane w niskiej temperaturze
niemieckie altbier sg zwykle czystsze w smaku niz ich europejscy kuzyni i majg Swiezszy charakter. Posiadajg tez wyrazny akcent
stodowy (do produkcji uzywane sa stody palone i/lub monachijski), wyczuwalne nuty owocowe, a wszystko to zakonczone jest
goryczka (30-40 IBU). Zawartosc¢ ekstraktu w piwach alt ksztattuje sie na poziomie 11-13% wag., a alkoholu w przedziale od 4,5 do 5,5%.
Przyktadowe marki: Diebels Alt, Hannen Alt, Schidsser Alt, Gatz Altbier.

KOLSCH (PIWO KOLONSKIE)

Piwa o nazwie ,kolsch” moga by¢ legalnie warzone tylko w niemieckiej Kolonii (Nadrenia Pétnocna-Westfalia) oraz w kilku wyjatkach,
w najblizszej okolicy tego miasta (od 1985 r. jest to usankcjonowane prawnie). W efekcie liczne, tamtejsze browary warzg niemal wytgcznie
piwa w stylu kolonskim. Kélsch moze przypomina¢ niemieckie lagery, lecz zdecydowanie wiecej faczy go zinnym piwem gérnej fermentacji -
brytyjskim blond ale. Jako styl powstat zreszta w XIX w., by przeciwstawic sie zalewowi popularnego juz wéwczas jasnego pilznera. Z przyczyny
tej konkurenciji jest to piwo o najjasniejszym kolorze wsréd piw gornej fermentacji (kdlscha charakteryzuje stomkowa, jasnoztota barwa).
Podobnie jak alt, kdlsch jest fermentowany i lezakowany na zimno. To dtugo dojrzewajace piwo posiada lekkg nutke owocowa, jest lekkie,
nienachlanie chmielone, imponujace piana. Mozna stwierdzi¢, ze jest to piwny odpowiednik biatego, wytrawnego wina, tyle ze gazowany. Jest
to zastuga migkkiej koloriskiej wody oraz miejscowym szczepom drozdzy. W kolonskich piwiarniach mozna napic sie (koniecznie z walcowatej,
wysokiej - kilkunastocentymetrowej, 200 ml szklaneczki zwanej drazkiem) niefiltrowanej wersji tego piwa znanej jako ,weiss".

Piwa dolnej fermentacji (lagery)

PILZNER (PILSNER, PILSENER, PILS)

Krél lageréw, pierwowzdr najpopularniejszego dzi$ na swiecie stylu piwa, uwarzony po raz pierwszy w czystej, klarownej postaci (jak mowia
niektorzy - przez przypadek) w 1842 r. przez piwowardéw w czeskim Pilznie (inni wskazuja na wage specyficznej, miekkiej pilznenskiej wody).
Préba nawigzania do czeskiego oryginatu sprawita, ze dzi$ wyodrebnia sie kila styléw pilznera.

Pilzner czeski

Klasyczny pilzner (zawartos¢ ekstraktu od 10,5 do 13% wag. i alkoholu od 4 do 5,3% obj.), nawiazujacy bezposrednio do oryginatu z Pilzna.
Warzony wytacznie z jasnego stodu jeczmiennego (typu pilznenskiego) z uzyciem mocno aromatycznych chmieli (np. Zatec lub lubelskiego).
Wyrazny bukiet stodowy pilznera réwnowazy jego mocne nachmielenie (35-45 IBU), dzieki czemu chmiel jest obecny w zapachu i w smaku
piwa. Jest to gorzkie piwo o zdecydowanym smaku i jasnej bursztynowej lub ztocistej barwie. Klasycznego pilznera charakteryzuje obfita
piana i aksamitna miekkos¢ zawdzieczana wodzie.

Przyktadowe marki: Pilsner Urquell, Gambrinus, Budweiser Budwar.

Pilzner niemiecki (Pils)

Nieco mniej stodowe, mniej tresciwe, jasniejsze, i bardziej odfermentowane oraz bardziej wytrawne od czeskich odpowiednikéw (zawartos¢
ekstraktu od 11 do 12,5% wag. i alkoholu od 4,2 do 5% obj.), warzone zgodnie z prawem czystosci piwa (Reinheitsgebot) z 1516 r. Niemieckie
pilsy sg tez na ogét mniej chmielone (30-40 IBU), a mimo to charakteryzuje je zwykle silniejsza gorycz niz pozostate.

Przyktadowe marki: Beck’s, Holsten, Bitburger, Warsteiner, Jever.

Pilzner holenderski / skandynawski

Duzo mniej gorzki od swoich czeskich i niemieckich odpowiednikéw (ok. 25 IBU). Mniej wyczuwany jest tez bukiet chmielowy, a wiecej
w takim piwie czu¢ stodu. Chmiel w tego typu pilznerze posiada nuty kwiatowe, w odréznieniu od korzennych, ostrych zapachéw pilznera
czeskiego. Piwo to (o zawartosci ekstraktu od 10 do 12,5% wag. i alkoholu od 4 do 5% obj.) jest mato tresciwe i najjasniejsze wsrod pilznerdw.
Przyktadowe marki: Heineken, Grolsch, Stella Artois, Carlsberg, Tuborg.

LAGER

Najczesciej spotykany styl piwny na Swiecie. Produkowany podobnie jak pilzner, jednak bez spetnienia charakterystycznych, restrykcyjnych
warunkow, koniecznych do produkgji pilznera (miekka woda, mocno aromatyczne odmiany chmieli, uzywanie wytacznie jasnych stodéw
jeczmiennych, zacier w systemie dekokcyjnym), zwykle z dodatkiem cukru, czasem pszenicy i kukurydzy. W smaku nieco tagodniejsze od
pilznera. Nazwa tego piwa wywodzi sie z niemieckiego okreslenia jego przechowywania (piwa takie powinno sie ,lagerowac¢” w chtodnych
warunkach przez dtuzszy czas, dzieki czemu osiagaja petnie smaku).

Jasny lager (Jasne Petne, Pale lager)

Klasyczny przedstawiciel stylu lager, najczesciej produkowany na $wiecie styl piwny, ktéry na skutek ilosci regionalnych wariacji trudno uja¢
w precyzyjne ramy. Niemniej jest to piwo o wyzszej niz pilzner zawartosci ekstraktu i alkoholu, lecz nizszym poziomie goryczy, przez co
posiada tagodniejszy smak. Charakterystyczna dla tego piwa jest takze jasna barwa, od ktérej pochodzi jego nazwa (ang. pale - jasny, blady).
Przyktadowe marki: Perta Chmielowa, Hollandia, 3 Horses Lager, Estrella Damm, Baltica 3 Klasyczne, Viru, Opat Svetlé Vycepni Pivo 10°.



Premium lager

Piwa warzone wedtug przepisu petnostodowego z wyczuwalng chmielowa goryczka, smakiem i aromatem (majg nieco wiecej ekstraktu
i alkoholu od przecietnego lagera). Przy zastosowaniu odpowiednio dtugiego okresu fermentacji i schfadzania (co w przypadku wyrobow
koncernowych nie jest praktykowane), piwa takie posiadajg wyrazna gtebie.

Przyktadowe marki: Raciborskie Klasycznie Warzone 12%, Radegast Premium 12°, Beck’s.

Export lager

Lagery, ktdre trudno ujac¢ w precyzyjnej definicji. Posiadaja mniejsza zawartos¢ alkoholu niczym pilznery, jednak ich chmielowy aromat jest
nieco mniej zaakcentowany niz w piwie pilznerskim, barwa natomiast w poréwnaniu z pilznerem jest ciemniejsza. Ich moc waha sie zwykle
w granicach 4,7-5,3%.

Przyktadowe marki: Perta Export, Royal Export, Carlsberg Export Lager.

Mild lager
tagodny lager ma identyczne parametry jak klasyczny, jednak wykazuje mniejszy udziat chmielu goryczkowego i poziomu goryczy.

Polotmavy (Pétciemny lager)

Jest to bursztynowy lager rodem z Czech, ktéry jest hybryda pomiedzy ciemnym lagerem i Jasnym Petnym. Piwo to ma bogatszy stodowy
charakter niz ciemny amerykanski lager i wiecej chmielowej goryczki niz mocny lager w stylu Oktoberfestbier.

Przyktadowe marki: Vysoky Chlumec Demon 13°, Tambor Polotmavy Special 14° Klazar, Staropramen Granéat, Starobrno Rezak, Platan
Protivinsky Granat Polotmavy Lezék 11°.

Amerykanski lager (Standard American Lager)

Standardowy amerykanski lager zazwyczaj nie posiada zapachu stodu i ma co najwyzej delikatny zapach chmielu. W smaku wyczuwalny jest
niski poziom zbozowej albo kukurydzianej stodkosci i niewielka goryczka (charakterystyczny jest niski stopienn nachmielenia: 8-15 1BU). To
klarowne piwo posiada barwe od bardzo blado stomkowej do srednio zéttej. Charakteryzuje je biata, gesta piana, ktéra jednak utrzymuje sie
bardzo krétko. To orzezwiajgce i gaszace pragnienie piwo cechuje zawartos¢ alkoholu od 4,2 do 5,3% obj.

Przyktadowe marki: Miller High Life, Budweiser, Baltika nr 3 Classic, Kirin Lager, Molson Golden, Labatt Blue, Coors Original, Foster’s Lager.

Lekki amerykanski lager (Lite American Lager)

Piwo o podobnych parametrach jak standardowy amerykanski lager o nizszej gestosci i nizszej kalorycznosci niz standardowe lagery, mocno
nagazowanie, z nizszg zawartoscia alkoholu od 2,8 do 4,2% obj. Moze wydawac sie wodniste.

Przyktadowe marki: Bud Light, Miller Lite, Coors Light, Bitburger Light, Heineken Premium Light, Baltika nr 1 Light, Amstel Light.

Ciemny amerykanski lager (Dark American Lager)

Styl ten obejmuje szeroki wybdr lageréw pochodzacych z réznych stron swiata, ciemniejszych i niezdecydowanie gorzkich (8-20 IBU) i/lub
palonych. Jest to nieco stodsza wersja standardowego lagera o nieznacznie wiekszej tresciwosci i mocniejszym smaku (alkohol od 4,2 do 6%
obj.).

Przyktadowe marki: Beck’s Dark, San Miguel Dark, Baltika nr 4, Warsteiner Dunkel, Heineken Dark Lager.

Lodowy lager (Ice lager)

Piwa fermentowane i filtrowane w bardzo niskiej temperaturze, z niewielkg domieszka chmielu. Jasne i klarowne, 0 mato sugestywnym smaku,
czesto wystepujace w biatych butelkach, co nie wptywa na ich walory smakowe podczas przechowywania. Lodowe lagery sg charakterystyczne
dla USA i Meksyku, ale obecnie produkowane sa w wielu miejscach m.in. w Rosji i na Ukrainie.

Przyktadowe marki: Corona, Molson Ice, Labatt Maximum Ice, Plank Road Brewery Icehouse, Busch Ice.

HELLES (MONACHUJSKIE JASNE)

Helles to jasne piwo monachijskie, ktdre oryginalnie oznaczato ciemnego stodowego lagera. Po tym jak na grunt stolicy Bawarii przeniesiono
produkcje czeskiego pilznera, do produkcji ktdrego uzyto miejscowej wody o wysokiej zawartosci weglandw oraz specyficznie spreparowanego
stodu jeczmiennego, wyodrebnit sie styl znany dzis jako helles (zawartos¢ ekstraktu 11,5-13% wag., alkoholu 4,5-5,5% obj.). To jasnoztote piwo
charakteryzuje miekka, stodowa stodkos¢ i dzieki mniejszemu stopniowi odfermentowania brzeczki, nieco wieksza tresciwosc niz w przypadku
pilzneréw. Piwo to charakteryzuje niewielka goryczka (ok. 20 IBU), a w smaku piw, do ktérych produkcji uzyto aromatycznych odmian chmielu,
wyczuwa sie takze delikatny bukiet chmielowy.

Przyktadowe marki: Hacker-Pschorr Helles, Lowenbrau Helles, Paulaner Helles, Augustiner Helles.

CIEMNY LAGER, MONACHIJSKIE CIEMNE (DUNKEL, MUNICH DUNKEL)

Klasyczny brazowy lager w stylu monachijskim zostat opracowany jako piwo ciemniejsze, po czesci ze wzgledu na $rednio weglanowa wode.
Piwo to w zapachu charakteryzuje bogata stodycz stodu monachijskiego, czasami uzupetniana stodem typu pilzneniskiego i niewielkim
dodatkiem jasnych stodéw karmelowych. Mozliwy jest tez nieznaczny aromat szlachetnych chmieléw. Barwa Miinich Dunkel jest gteboko
miedziana do ciemnobrazowej, zawsze z czerwonym lub wisniowym odcieniem. Zwykle klarowne jednak wystepuja tez metne, niefiltrowane
wersje tego piwa. Smak zdominowany przez bogaty i kompleksowy stéd monachijski, ale nie tak intensywny jak w przypadku kozlaka, ani
tak palony jak w przypadku Schwarzbier, umiarkowanie stodki. Goryczka chmielowa (18-28 IBU) jest na wzglednie niskim poziomie jednak
wyczuwalna, zrdwnowazona na koncu wyrazna stodowoscia. Zawartos¢ alkoholu od 4,5 do 5,6%.

Przyktadowe marki: Hacker-Pschorr Alt Munich Dark, Paulaner Alt Miinchner Dunkel, Weltenburger Kloster Barock-Dunkel, Ettaler Kloster
Dunkel, Hofbrdu Dunkel, Kénig Ludwig Dunkel, Dinkel Acker Dark. In Bavaria, Ettaler Dunkel, Léwenbrau Dunkel.

DORTMUNDER

Nazwa tg okresla sie piwa warzone tradycyjnie w Dortmundzie (w Niemczech nie mozna w ten sposéb nazwac, cho¢by mocno zblizonego
smakiem, piwa spoza tego miasta), ktére swa odrebnos¢ w rodzinie jasnych lageréw, uzyskaty dzieki specyficznej, znacznie twardszej niz
pilznenska i mniej alkaicznej niz w Monachium wodzie. Dortmunder (zawarto$¢ ekstraktu: 12,5-14% wag. i alkoholu 5-6% obj.) jest piwem
mniej nachmielonym (23-30 IBU) niz pilzner i helles - inaczej gorzkim niz lager pilznenski, z bardziej wytrawna gorycza niz lager monachijski
i mniej od tego ostatniego stodowym. Wychodzac z bardziej stezonej brzeczki jest bardziej tresciwy od obu. | nic dziwnego, w koricu



oryginalnie byto to piwo przeznaczone dla ciezko pracujacych fizycznie gérnikdw i hutnikdw z Zagtebia Ruhry. W piwie w stylu Dortmunder
brak jest nut kwiatowych, jak w pilznerze, a chmiel i stéd sg zréwnowazone na tyle, ze zaden z tych sktadnikéw nie wybija sie na pierwszy plan.
Piwo to, znane tez jako Dortmunder Export, warzone jest obecnie w innych miejscach w Europie np. w Holandii, ale niestety jest to styl dzi$
mato popularny, nawet w rodzimym miescie, gdzie w okresie postindustrialnym zabrakto tradycyjnych odbiorcéw tego trunku, a produkcje
zdominowaly pospolite lagery.

Przyktadowe marki: DAB Export, Dortmunder Union Export, Dortmunder Kronen, Ayinger Jahrhundert, Great Lakes Dortmunder Gold.

LAGER WIEDENSKI (VIENNA LAGER, AMBER LAGER, VIENNA RED)

Piwo to powstato w Wiedniu, rok przed wynalezieniem pilznera. Pierwszego wiedenskiego lagera uwarzono w rodzinie stynnych piwowaréw
— Dreheréw - twoércéw nowoczesnej technologii warzenia piw dolnej fermentacji. Vienna lager to kasztanowy w barwie, oparty na stodzie
(wiedenskimi/lub monachijskim) lager, stad lekko stodki, wyrézniajacy sie szlachetnym prazeniem i dtugim finiszem. W piwie tym dopuszczalna
jestobecnosc¢ lekkich aromatéw stodéw ciemnych (podobnych, leczmniejintensywnych nizw stylu Oktoberfest). Aromat chmielu (szlachetnych
odmian) moze by¢ stabo wyczuwalny lub nieobecny. Styl charakteryzuje sie w smaku delikatng i elegancka stodowoscig przechodzaca na
finiszu w wytrawnos¢. Amerykanska odmiang tego stylu jest Vienna red, ktére to piwo moze by¢ nieco mocniejsze, wytrawniejsze i bardziej
gorzkie.

Przyktadowe marki: Old Dominion Aviator Amber Lager, Gordon Biersch Vienna Lager, Capital Wisconsin Amber, Olde Saratoga Lager.

PIWO MARCOWE (MARZEN, OKTOBERFESTBIER)

Nazwa tego piwa wywodzi sie od periodu, w ktérym jest ono warzone. Nalezy przy tym pamieta¢, ze niegdys piwa warzone byty jedynie
w okresie od pazdziernika do kwietnia, kiedy to w Europie mozna byto zebra¢ swiezy 16d i wytozy¢ nim piwnice, by zapewni¢ odpowiedni
chtéd lezakujacemu w beczkach i dojrzewajacemu tam piwu. Jako, ze marzec byt ostatnim miesigcem, w ktérym mozna byto zebrac swiezy 16d,
a piwo marcowe musiato by¢ odpornym na letnie upaty, by nadawac sie do spozycia, ostatnia warka w sezonie warzelniczym byta zacierana
na uzyskanie wiekszej ilosci alkoholu dobrze konserwujacego trunek. Dopiero takie piwo dawato sie przechowac przez okres letni i to gtéwnie
w gérskich piwnicach na terenie Bawarii. Partie piwa marcowego, ktéra doczekata nietknieta do nowego sezonu warzelniczego przeznaczano
do spozycia podczas pazdziernikowych dozynek czyli pdzniejszego Oktoberfest — stad inna nazwa piwa marcowego. Mocniejsze niz warzone
standardowo piwa marcowe znane sg od czaséw sredniowiecza, kiedy to produkowane je réwniez w Polsce.

Za prekursoréw wspotczesnych piw marcowych uchodza Austriak Anton Dreher senior, ktéry jako pierwszy opracowat nowoczesng
technologie warzenia piw dolnej fermentacji (das Schwechater Lagerbier, 1840 r.) z uzyciem w tym procesie maszyny parowej oraz niemieccy
bracia Josef i Gabriel SedImayr, ktérzy dzieki doswiadczeniu i wiedzy zdobytej u Drehera uwarzyli takie piwo w 1871 r., w dzisiejszym browarze
Spaten. Poczatkowo piwo marcowe, powstajace w Wiedniu, byto dos¢ ciemne i stodkawe, ale dzieki Sedlmayerom, ktérzy zaszczepili ten styl
na gruncie monachijskim, za sprawg tamtejszej wody i stodéw zmienito smak. Do dzi$ zasyp brzeczki tworzg stody wiedenskie, monachijskie,
a takze pilznenskie oraz prazone, ktére nadajg piwu barwe miedziano-bursztynowa. Produkcja mdrzen wymaga takze uzycia aromatycznych
odmian chmielu (tonujg one nieco stodowos¢ piwa dajac mu jednak raczej niska goryczke i nachmielenie rzedu 20-25 IBU) i dtugiego,
kilkumiesiecznego lezakowania. Od pilznera marcowe rézni wiec wieksza tresciwos¢, mniejsza goryczka, uzycie ciemniejszych stodéw i wieksza
moc alkoholu. Podobnie jak pilzner, marcowe uchodzi za klasyke piw dolnej fermentacji, a ponadto piwo satysfakcjonujace, eleganckie
i ztozone smakowo. Niestety, z czasem to kosztowne w produkcji piwo ustgpito na polu popularnosci mocno chmielonym pilznerom, a wiele
z piw produkowanych w tym stylu, nie moze réwnac sie do pierwowzoru.

Przyktadowe marki: Beck's Oktoberfest, Paulaner Oktoberfest, Ayinger Oktoberfest-Marzen, Hacker-Pschorr Original Oktoberfest, Hofbrau
Oktoberfest, Spaten Oktoberfest, Samuel Adams Oktoberfest (nietypowe w tym piwie jest pézne chmielenie).

PIWO DYMIONE (RAUCHBIER)

Poczatki warzenia piw dymionych siegajg XVIl w., kiedy to w wyniku suszenia stodu do produkgji piwa w piecach opalanych drewnem, uzyskano
jego dymny charakter. Rauchbier w spozyciu przypomina piwa marcowe, jednakze z mocno wyczuwalnym smakiem wedzonych potraw
i aromatem wedzarni. Piwa warzone z uzyciem wedzonych stoddw sa charakterystyczne dla Bambergu, ale znalazty licznych nasladowcow
w Wielkiej Brytanii i USA. Poleca sie ich spozywanie wraz z wedzonym serem, grillowanymi miesem lub ryba oraz potrawami z ogniska.
Przyktadowe marki: Schlenkerla Rauchbier Méarzen, Kaiserdom Rauchbier, Eisenbahn Rauchbier, Saranac Rauchbier.

KELLERBIER

Kellerbier oznacza piwo piwniczne dolnej fermentacji, o silnym akcencie chmielowym, silnie brazowane stodami monachijskimi. Dawniej byt
to synonim niefiltrowanego, a wiec nieklarownego, Swiezego piwa prosto z piwnicy (takze nisko nagazowanego, gdyz czasami trzymane byto
w beczkach niezaszpuntowanych). Do dzi$ kellerbiers sg niepasteryzowane, pienig sie nieznacznie lub wcale, a serwowane sg tradycyjnie -
prosto z beczki w kamionkowych kuflach, jak tez w butelkach, w ktdrych sg eksportowane na caty swiat.

W zasypie brzeczki piw piwnicznych dominuje stéd pilznenski z niewielkim dodatkiem stodu monachijskiego i karmelowego. Piwo to posiada
barwe od zlotej do bursztynowej. Aromat zbudowany jest z zapachéw swiezego chleba, stodu, nut kwiatowych, ziotowych i skojarzen
przywodzacych na mysl naturalng, drewniang beczke piwna. Smak poczatkowo jest zbozowy, stodowy, chlebowy, nastepnie wyczuwalne
sg nuty ziotowe i zywiczno-chmielowe, koricéwka jest natomiast wytrawna, chmielowa. Piwo jest Swieze i orzezwiajace, ma czysty, lagerowy
charakter i wytrawng chmielowos¢ zbalansowang $wiezym stodem. Doskonale nadaje sie by gasic letnie pragnienie.

Przyktadowe marki: Monchshof Kellerbier, Moosbacher Kellerbier, Creemore Springs Kellerbier, Mahrs Brau Kellerbier Ungespundet Hefetriib.

CZARNE (SCHWARZBIER)

Wywodzacy sie z potudnia Niemiec schwarzbier wzgledem lagera ma sie jak w przypadku piw gérnej fermentacji stout i porter do ale. Mimo
ciemnej, metnej prezencji, ktéra kaze spodziewac sie prazonej goryczy czy posmaku spalenizny, schwarzbier zaskakuje o wiele bardziej
umiarkowanym smakiem (4,4-5,6% obj. alkoholu), zblizonym do pilznera. Piwo to charakteryzuje ciemny kolor, petny smak z delikatng,
scentralizowang stodycza i z nieco przygaszona obecnoscig chmielu (22-32 IBU), ktérego cierpkos¢ ujawnia sie w posmaku.

Przyktadowe marki: Kostritzer Schwarzbier, Kulmbacher Ménchshof Premium Schwarzbier, Samuel Adams Black Lager, Krusovice Cerne,
Einbecker Schwarzbier.

BOCK (KOZLAK)

600-letnia tradycja kozlaka, tak jak jego niemiecka nazwa, zwigzane sa z miastem Einbeck w Dolnej Saksonii, gdzie rozpoczeto warzenie tego
piwa. Co ciekawe tradycyjnie byto to piwo gérnej fermentacji i dopiero, gdy w XVII w. zaczeto je wytwarza¢ w Bawarii (juz zgodnie z prawem
czystosci piwa Reinheitsgebot), uzyto do jego produkgji szczepéw drozdzy dolnej fermentacji i tak zostato do dzis, a sama Bawaria od tego



momentu tworzy historie tego piwa, ktdre warzy sie sezonowo, z myslg o konsumpcji jesienia i w grudniu. Bock lezakuje fermentuje i bowiem
dtuzej niz przecietne piwo, nawet do czterech miesiecy.

Bock (bockbier, kozlak tradycyjny)

Tradycyjna odmiana tego dos¢ mocnego piwa (najczesciej ponad 6% do 7,5% objetosci alkoholu) ma barwe jasnego mahoniu lub ciemnej
miedzi, ktéra zawdziecza stodom monachijskiemu, karmelowemu i czekoladowemu. To wtasnie stdd, zréwnowazony chmielowa goryczka
(ok. 30 IBU), jest w kozlaku najmocniej obecny, a tyk piwa wiericzg nuty karmelu i prazonego stodu. Smak chmielu jest ledwie wyczuwalny,
a w zapachu piwa wrecz nieobecny. KozZlak jest piwem o duzej zawartosci alkoholu i ekstraktu, ktérego nie moze by¢ mniej niz 16%. Z tego
powodu kozlaki s piwami tresciwymi z umiarkowanym nasyceniem.

Przyktadowe marki: Hacker-Pschorr Dunkeler Bock, Ritter Bock Dunkel, Frankenmuth Bock.

Heller bock (jasny kozlak)

Jest to piwo migkkie i rozgrzewajace, o ztoto-miedzianej barwie (zwane tez wysokoalkoholowa wersja lagera), warzone z mysla o jesiennych
chtodach. Podobnie jak w przypadku tradycyjnego kozlaka, a odmiennie niz w lagerach, obecnos¢ chmielu jest mato wyczuwalna. W smaku
czuc za to alkohol (niezbyt ostro) i nieco stodu.

Przyktadowe marki: Einbecker Ur-Bock Hell, Hacker-Pschorr Heller Bock, Spaten Fraziskus Heller Bock, St. Jakobus Blonder Bock.

Maibock (kozlak majowy)

Piwo nieco ciemniejsze niz heller bock (z powodu uzycia wiekszej ilosci stodéw karmelowych) i o nieco ostrzejszym profilu chmielowym,
w zasadzie nie wielu rézni sie od jasnego kozlaka. Tradycyjnie warzone z przeznaczeniem do spozywania w maju.

Przyktadowe marki: Einbecker Mai-Ur-Bock, Ayinger Maibock, Hofbrauhaus Maibock.

Weizenbock (kozlak pszeniczny)

Kozlak warzony z udziatem stodu pszenicznego (od 30 do 60%), co nadaje mu wybitng i trwalg piane oraz kremowg tresciwos¢. Z kolei stody
monachijski i barwiacy daja temu piwu ciemna barwe, mimo to brak w kozlaku pszenicznym smaku palonych stodéw. Piwo to byto tradycyjnie
warzone na Boze Narodzenie. (patrz tez: PIWA PSZENICZNE).

Przyktadowe marki: Erdinger Pikantus, Schneider Aventinus, Mahr’s Der Weisse Bock.

Doppelbock (kozlak dubeltowy, podwéjny)

Ciemne, ciezkie piwo warzone zwiekszym udziatem ziarna, nizma to miejsce w przypadku tradycyjnego kozlaka. Jest tezmniej odfermentowane
niz bock, bardziej pozywne dzieki resztkowym cukrom. Doppelbock jest piwem o wybijajacym sie smaku stodu, mniej lub bardziej stodkim,
nieco tylko niwelowanym chmieleniem. Brak tu tez nachalnego smaku alkoholu. W przeciwienstwie do pozostatej catej kozlakéw piwo to
wywodzi sie bezposrednio z potudnia Niemiec - z klasztoru franciszkandw pochodzacych z wtoskiego miasta Paula. To wtasnie paulini jako
pierwsi uwarzyli to tresciwe piwo, by dzieki niemu przetrwac okresy postéw, nazywajac je ,Zbawicielem”.

Przyktadowe marki: Paulaner Salvator, Augustiner Maximator, EKU 28 Kulminator (posiada ekstrakt az 28% wag. i 11% obj. Alkoholu), Spaten
Optimator.

Rauchbock (urbock, kozlak dymiony)

Kozlak dymiony to tradycyjna odmiana piw typu kozlak. W czasach, kiedy suszenie stodu mogto odbywac sie wytgcznie przy pomocy ognia
i dymu, niemal kazdy kozlak miat aromat i smak dymiony lub wedzony. Obecnie uwarzenie Rauchbocka wymaga uzycia specjalnych stodow
z charakterystycznymi nutami dymnymi. Dzieki nim wyczuwalny jest aromat palonego drzewa, lisci lub podwedzanych wedlin. Poza tym
kozlak dymiony zachowuje w petni charakter klasycznego bockbier. Aromat chmielu jest drugoplanowy o niewielkim natezeniu lub niemal
niewyczuwalny. W smaku piwa dominuje stodowos¢ z nutami melona i dyni od stodéw wiedenskich i monachijskich. Dobrze wyczuwalne
sg nuty dymno-wedzone, bez oznak kwasowosci. Goryczka jest srednio intensywna, niedominujaca i szlachetna mimo wysokiego poziomu
alkoholu, nie $ciggajaca cho¢ dtuga.

Przyktadowe marki: Aecht Schlenkerla Rauchbier Urbock, Surly Smoke Lager, Goose Island Imperial SmokED Brown Goose, Fujizakura Heights
Rauch Bock.

Eisbock (kozlak lodowy)

Kozlak lodowy to tradycyjna odmiana piwa pochodzaca z regionu Kulmbach w Niemczech. Aby uzyskac ten styl piwa gotowe Warki w stylu
bock lub doppelbock zamraza sie, az w piwie pojawiajg sie krysztaly. Lod oddziela sie od piwa, co powoduje, ze stezenie pozostatych
sktadnikow istotnie wzrasta. Co ciekawe, po raz pierwszy taki proces przebiegt w sposéb niezamierzony. Miato to miejsce wiasnie w Kulmbach
w 1890 r.,, gdy beczki wypetnione tradycyjnym kozlakiem zostawiono przypadkiem na mrozie. Kozlak lodowy ma wyglad przejrzysty, kolor
od gtebokiej miedzi do ciemnobrazowego, czesto z rubinowymi przebtyskami, a jego konsystencja nie ma charakteru syropu i lepkosci. Cho¢
tworzy grubg piane przy nalewaniu, jej trwatos¢ obniza wysoka zawartos¢ alkoholu. Piwo to ma intensywny, bogaty aromat powstaty ze
stodéw monachijskich i specjalnych. Nadaja one piwu stodka nute owocowa, zwtaszcza suszonych $liwek i rodzynek. Wyczuwalny jest tez
alkohol, ale niemal nieobecny jest zapach i smak chmielowy. Eisbock jest w smaku fagodny, wyczuwalna jest w nim réwniez stodowa stodycz,
owoce, nuta czekolady i alkohol, ktéry jednak nie poteguje wrazenia ostrosci.

Przyktadowe marki: Kulmbacher Reichelbrau Eisbock, Eggenberg Urbock Dunkel Eisbock.

PORTER BALTYCKI

Pozywne piwo w stylu stoutu, niemajgce nic wspdélnego z angielskim porterem, ktéry podobnie jak stout, jest piwem gérnej fermentacji.
Warzone w oparciu o stody monachijskie i specjalne palone, ale tez pilznenskie, jest produkowane gtéwnie w basenie Morza Battyckiego (stad
jego nazwa). Barwe piwa pogtebia niewielka ilos¢ stodu barwigcego i ewentualnie ciemnego karmelowego. Polskie portery, zaliczane do
najlepszych, zawieraja 22% ekstraktu i powyzej 9% alkoholu. To wtasnie z tych piw, jako najoryginalniejszych produktéw, polskie browarnictwo
stynie w Europie.

Przyktadowe marki: Zywiec Porter, Ciechan Porter, Baltika nr 6 Porter, Okocim Porter, Aldaris Porteris, Negne @ porter, Porter Warmiriski, Komes
Porter, Cornelius Baltic Porter, Black Boss Porter z Witnicy.

PIWO SLODOWE, KORZENNE (MALZTRUNK, MALZBIER)
Ciemnobursztynowe piwo korzenne o zawartosci alkoholu nie przekraczajacej 1,2%, bedace sfermentowanym lagerem. Powstaje na skutek



dodania drozdzy w temperaturze okoto 0°C. W rezultacie praktycznie nie zachodzi tu fermentacja alkoholowa. Piwa stodowe maja opinie
bardzo pozywnych, gaszacych pragnienie, niskokalorycznych napojéw (w 1958 r. sagd w Niemczech zakazat dodawania przy produkgji tego
napoju stodowego cukru).

Przyktadowe marki: Vitamal, Karamalz.

Piwa fermentacji spontanicznej / kombinowane /unikatowe

LAMBIK (LAMBIC, LAMBIEK)

Te najbardziej winne z piw produkowanych na swiecie, uznawane sg przez wielu za kwintesencje belgijskiej sztuki piwowarskiej. Sg to
piwa typu kombinowanego, powstajace w wyniku kolejnych fermentacji, w ktérych udziat biora nie tylko drozdze, ale tez bakterie kwaséw
octowego i mlekowego (w sumie nawet 70 mikroorganizméw). Piwa z tego stylu warzone sg ze stodu jeczmiennego i pszenicy, jedynie
w okolicach Brukseli, z centrum w miejscowosci Lambeek, od ktérej jak sie przyjmuje pochodzi nazwa tych piw. Do spontanicznej fermentacji
lambika (w otwartych kadziach) uzywane sg dzikie drozdze (zamiast szczepdw przemystowych), charakterystyczne dla doliny rzeki Senny,
dlatego nie da sie uwarzy¢ takiego piwa poza tym regionem. Po rozlaniu do beczek lambik dojrzewa nawet do dwéch lat, a w tym czasie dzikie
drozdze kontynuuja fermentacje. W ten sposob lambik nabiera cierpkiego smaku. To kwasnawe piwo o ztozonym owocowym smaku, z ledwie
wyczuwalng goryczka (kilka do kilkunastu IBU), jest niemal niegazowane. Niektére lambiki bywaja tez refermentowane z owocami.

Gueuze (Oude gueuze)

Gueuze to mieszanina mtodych i starych lambikéw, dojrzewajacych w beczkach. Piwo takie, aby nabrato charakteru jest zamykane w butelce
na wiele miesiecy, a nawet lat, bez dodatku cukru ani drozdzy. Okreslane jako ,brukselski szampan” jest wyjatkowa kombinacjg winnego
posmaku i gtebi oraz swiezosci i zywiotowosci mtodego lambika. Rozlewane do beczek i korkowane niczym szampan, lezakuje przez trzy
lata fermentujac, by na koniec zosta¢ ozywionym dwutlenkiem wegla i rozlanym do butelek z charakterystycznym korkiem. Ostre, cierpkie
w smaku jest zwykle wytrawne. Lekkie, owocowo-estrowe w smaku, gueuze posiada niezauwazalng goryczke (0-10 IBU), zawiera od 10 do
14% wag. ekstraktu i 4-6% obj. alkoholu.

Przyktadowe marki: St. Louis Gueuze, Lindemans Gueuze, Cantillon Gueuze, Hanssens Oude Gueuze, Lindemans Gueuze Cuvée René, Mort
Subite Gueuze, Boon Oude Gueuze.

Faro

Faro to lambik z dodatkiem cukru (czesto w formie karmelu lub melasy), o posmaku rumowym. Jest to piwo dostadzane w browarze, nalewane
w beczki, w ktdrych trwa refermentacja. Wersja butelkowa jest pasteryzowana, co wstrzymuje fermentacje dodanego cukru. Faro zawiera od
10 do 14% wag. ekstraktu i 4-6% obj. alkoholu.

Przyktadowe marki: Lindemans Faro Lambic, Chapeau Faro Lambic, Cantillon Faro, Faro Boon, Mort Subite Faro.

Kriek (Oude kriek)

Kriek to lambik umiejetnie kupazowany do formy owocowej. Piwo to jest kombinacja mtodego lambika z macerowanymi wisniami.
Wielomiesieczna fermentacja zjada migzsz owocow do pestki, z ktérej przedostajg sie do piwa smakowo-zapachowe nuty migdatowe. Wisnie
zanurzone w piwie dostarczajg tez trunkowi naturalnych cukréw do fermentacji i nadajg piwu wspaniafg cierpkos¢ oraz nieco wieksza niz
w przypadku innych lambikéw moc (do 7% obj. alkoholu). Prawdziwy kriek to kwintesencja smaku, ktdrej nie mozna réwnac z syntetycznymi
piwami wisniowymi.

Przyktadowe marki: Lindemans Kriek, Boon Oude Kriek, Drie Fonteinen Kriek, Girardin Kriek, Hanssens Oude Kriek, Oud Beersel Kriek, Mort
Subite Kriek.

Lambik owocowy

Piwo to powstaje w wyniku macerowania mtodego lambika z owocami. Refermentacji poddawane sa zwykle mieszanki z wisniami (piwa
kriek) i malinami (piwa framboise), jednak coraz wiecej lambikéw powstaje jako kombinacja z brzoskwiami, czarng porzeczka, bananami,
ananasami, morelami, jabtkami, czy winogronami (muskat). Owoce te nadajg tradycyjnie kwasnym, wytrawnym lambikom cudowne, stodkie,
cho¢ nadal cierpkie wykonczenie.

Przyktadowe marki: Kasteel Rouge, St. Louis Premium Framboise, Mongozo Coconut, Lindemans Péche Lambic (Pécheresse), Boon Framboise
Marriage Parfait, Cantillon Lou Pepe Framboise, Cantillon Rose de Gambrinus.

PIWO PAROWE, KALIFORNIJSKIE POPULARNE (STEAM BEER, CALIFORNIAN COMMON)

Piwo parowe to mosttaczacy przepasé miedzy lageremiale. Jest to hybryda petnego, bursztynowego piwa, warzonego na stodzie jeczmiennym
poddana fermentacji z dodatkiem drozdzy lagerowych, lecz proces ten odbywa sie w wyzszych temperaturach. Charakterystyczne dla okolic
San Francisco piwo, zwane takze kalifornijskim popularnym (Californian common), zostato uwarzone jako trunek dedykowany XIX-wiecznym
pracownikom fizycznym. W szczytowym momencie byto wytwarzane w ponad 20 browarach parowych. Nie do korica wiadomo skad w nazwie
piwa wzieto sie stowo ,parowe”? Podejrzewa sig, ze pare w produkcie koricowym, wywotat dodatek niewielkiej dawki fermentujacego piwa...
Przyktadowe marki: Anchor Steam Beer, Columbia Common, Hop Common, Common Man Special Lager, Boston Common.

PIWO SZAMPANSKIE (BIERE DE CHAMPAGNE, BIERE BRUT)

Linie piw szampanskich zawdzieczamy piwowarom belgijskim, ktérym udato sie ujarzmic¢ niepostuszne w produkcji piwa szampanskie drozdze.
Dzieki temu piwa szampanskie nasladujg procesy zachodzace podczas produkcji szampana. Niektore z piw tego stylu dojrzewajg nawet tam
gdzie szampan - w stynnych jaskiniach Szampanii. Eleganckie, szykowne, spienione, zamkniete w butelkach kojarzonych z musujacym winem,
charakteryzuja sie lekka nutka kwasnej wytrawnosci na finiszu.

Przyktadowe marki: Kasteel Cru, Malheur Biére Brut (Brut Reserve), Nelson Sauvignon (Nelson Sauvin Brut), Dominus Vobiscum Brut, Eisenbahn
Lust.

PIWO CZEKOLADOWE

Piwa czekoladowe pijali juz pono¢ XVlll-wieczni mieszkaricy Ameryki Srodkowej. Europejczykom stéd czekoladowy znany byt jako sktadnik
porterdw, stoutéw i innych ciemnych ale. Réznica miedzy nimi a whasciwymi piwami czekoladowymi polega na tym, ze nie chodzi tylko
o aromatyzowanie czekoladg, lecz istotng zawartosc¢ sproszkowanej czekolady lub esencji czekoladowej, dodawanej w procesie warzenia. | to
wiasnie jest czekolada w piwie!



Przyktadowe marki: Brooklyn Brewery Black Chocolate Stout, Meantime Chocolate, Young's Double Chocolate Stout, Rogue Chocolate Stout.

PIWO OWOCOWE (RADLERY, SHANDY)

Piwa owocowe to zaréwno zacne trunki z dodatkiem naturalnych sokdw, jak tez ich nieumiejetne, wrecz beznadziejne imitacje powstate
przy stosowaniu dodatkéw syntetycznych i przestodzonych syropéw. Najlepsze piwa owocowe powstajg na skutek zaaplikowania ekstraktu
z owocow podczas pierwszej lub drugiej fermentacji. Wowczas sg to idealne napoje na letnie upaty.

Przyktadowe marki: Opat Tmave Tre$fové Pivo, Sliwka w Piwie, Wisnia w Piwie, Lwéwek Malinowe, Cornelius Grejpfrut.

PIWO KORZENNE

Piwo korzenne to piwo doprawiane przyprawami, ziotami, nasionami, ktdre majg za zadanie réwnowazy¢ podstawe zbozowg oraz ozywi¢
smak. Trunki takie znane byly od poczatkdw produkcji piwa. Wspdtczesnie liczne browary rzemieslnicze, a takze piwowarzy domowi poszukuja
oryginalnych i wymyslnych smakéw, warzonych przez siebie piw. Za ich przyczyna do task wracajg piwa zaromatami wrzosu, jatowca, $wierku,
a takze pokrzywy i innych ziét.

Przyktadowe marki: Twierdzowe Ciemne Korzenne Na Miodzie, Gniewosz Korzenny, Bearnard Korzenne, Olbracht Piernikowe, Amber Czarny
Bez, Boylan Root Beer, Saint Arnold Root Beer.

SAHTI

Ten pochodzacy z Finlandii styl piwa jest jednym z najstarszych na Swiecie. Sahti charakteryzuje oryginalny, nietypowy proces warzenia. Zacier,
wykonany z réznorodnych ziaren (stodowanych i surowych), nie wylaczajac jeczmienia i zyta, odfiltrowuje sie przez gesta warstwe bogatych
w igly jatowcowych gatezi, a oprocz lub nawet zamiast chmielu, doprawia sie go jagodami jalowca. Nastepnym krokiem jest fermentacja
z uzyciem drozdzy piekarskich, nadajacych piwu bananowy posmak, a nierzadko tez chleba. Efektem tych staran jest metne, ciemne i mocne
piwo gornej fermentacji o zywicznym posmaku, z nutami miety i gozdzikéw.

Przyktadowe marki: Lammin Sahti, Joutsan Sahti, Finlandia Sahti, Pinta Koniec Swiata.

Przedstawione powyzej style piwne to tylko najwazniejsze z blisko setki odmian piw warzonych na catym swiecie (lista stylow piwa podawana
w 2013 r. przez GABA - Great American Beer Festival, zawiera 125 pozycji). Wraz z rozwojem browaréw domowych i rzemiesIniczych tworzone
s (szczegdlnie w USA i Skandynawii) coraz to nowsze piwne wariacje, czesto niewiele sie od siebie réznigce jak np.: BIPA - Black India
Pale Ale, IBA - India Black Ale, CDA - Cascadian Dark Ale, ktére oznaczajg piwo czarne w barwie, intensywnie chmielone amerykarskimi
szczapami aromatycznych chmieli, a r6znig sie niuansami znanymi w zasadzie tylko tym, ktorzy je uwarzyli, stad czesto nazw tych uzywa sie
wymiennie. Oprdcz tego na rynku dostepne s3 piwa: dietetyczne (Didt-bier), bezglutenowe, organiczne, sezonowe, stowem dla kazdego
cos$ dobrego.

Opracowat: PaKo
Grudzieni 2013 r.

Bibliografia:

Ziemowit Fafat, Renata Gorska, Pawet Plinta, Andrzej Sadownik, Dariusz Wojtala ,Przewodnik piwosza"’, wyd. Pascal, 2002 .
Ben McFarland ,Najlepsze piwa swiata”, wyd. Olesiejuk, 2010 .

http://www.piwo.org

http://pl.wikipedia.org/wiki/Gatunki_piw

http://pl.wikipedia.org/wiki/Piwo_pszeniczne

http://pl.wikipedia.org/wiki/Piwo_grodziskie

http://blog.kopyra.com

Michael Jackson ,Tyskie vademecum piwa’, wyd. Muza, 2007 r.

N AWN =



